
SABATO 19 GIUGNO

Ore 18,00 -  	 Apertura stand della mostra fotografica e dello stand di vini sardi a cura dell’A.I.S – Associazione Italiana 
Sommelier, presentazione itinerari archeologici e paesaggistici. Esposizione dei prodotti tipici locali tra i 
quali il formaggio “Arxidda” e l’Olio di “Lentisco” . 

         	 -   Gara della tosatura della pecora (con premio finale) 
	 -   2° Selezione di Vini Escalaplanesi (con premio finale)
	 La selezione dei vini verrà giudicata da una giuria di esperti sommelier appartenenti all’A.I.S: targhe ricordo 

e premi per i vincitori.
Ore 21,30 -  	 Intrattenimento musicale con Marcello Caredda e il suo gruppo.
                     	 Gara di ballo sardo per adulti “Ballu Lentu, Cabillu e Passu torrau ”con premio. Gara di liscio  con premi e 

a seguire balli di gruppo e balli sardi per tutti.
                     

DOMENICA 20 GIUGNO

Ore 09,30 - 	 Apertura delle mostre agro-alimentare, piante aromatiche officinali, cosmetici  prodotti con l’olio di lentisco. Esposizione dell’artigianato locale e 
regionale. Sarà inoltre aperto lo stand degli artigiani locali del pane, operanti con i loro panifici ad Escalaplano, Esterzili, Ballao, Capoterra, Genoni 
e Olbia. Per l’occasione verranno mostrate le diverse qualità del pane locale: civraxu, pillonca, civraxeddas de erda, pani biancu, ecc…

	 Saranno presenti nella giornata della Sagra gli amici del Moto Club “Is Arrantas” e altri motociclisti provenienti da altre località della Sardegna.
Ore 10,30 - 	 Processione del  simulacro “Santu Isidoru” lungo il percorso Chiesa di S.Sebastiano, Corso Sardegna, piazza F.Sedda, accompagnato dal gruppo folk 

locale S.Salvatore, dal gruppo folk dei bambini di Siurgus Donigala, dal gruppo folk “Sagra  S.Antioco” di S.Antioco, dalle musiche delle launeddas 
e dell’organetto e dal giogo dei buoi.

0re 11,00 - 	 Santa Messa nella piazza F.Sedda animata dal coro locale  e celebrata dal  parroco don Luigi Murgia. 
	
Ore 16,00 - 	 Rappresentazione dal vivo della lavorazione e dell’estrazione dell’olio di Lentisco, lavorazione e cottura del pane, lavorazione al telaio, macinatura 

del grano con la macina in pietra, lavorazione del legno, lavorazione del formaggio dentro sa baracca, lavorazione del formaggio Axridda, lavorazione 
de Is  “Pitiollus” ad opera dei fratelli Floris di Tonara, lavorazione della pelle e produzione dei coltelli. 

0re 17,00 -  	 Degustazione delle frittelle cotte nell’olio di lentisco, della carne cotta aromatizzata con l’olio di lentisco, 
del pane d’orzo, del formaggio e dei dolci. Il tutto verrà offerto su dei piatti souvenir in terra cotta.

Ore 18.00 - 	 Esibizione del gruppo folk dei bambini di Siurgus Donigala e del gruppo folk “Sagra  S.Antioco” di S.Antioco, 
balli sardi in piazza accompagnati dall’organetto di G.Luca Boi di Siurgus Donigala.

Ore 22.30 -  	 Balli sardi in piazza accompagnati dall’organetto di G.Luca Boi di Siurgus Donigala e Discoteca in piazza con 
musica Dance e Latino americano proposte dal D.J. Luciano Orrù di Escalaplano.

Alle ore 23,30 verrà effettuata l’estrazione dei biglietti della lotteria

L’Associazione GRUPPO FOLK S.SALVATORE ringrazia tutti coloro che 
hanno collaborato per la realizzazione della manifestazione. LA FOTO 
RIPORTATA SUL MANIFESTO È DI PIERLUIGI STREDDI.
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